& Tehibe
Produktinformation

Veredelung auf hohem Niveau - mit der innovativen
PVD-Beschichtung (PVD = physical vapour deposition) werden
Kiichenprodukte mit Dampf unter Vakuum veredelt, so dass
eine hauchdiinne und dennoch harte Beschichtung entsteht.
Das Ergebnis: Feine Bestecke, praktische Kiichenhelfer wie
Schisseln, Reiben und Messer oder dekorative Servietten-
ringe erhalten einen eleganten und farbintensiven Look!

Die Produkte sind zu 100 % lebensmittelecht und kénnen
uneingeschrankt in der Spiilmaschine gegeben werden.

Wir empfehlen jedoch, beim Abwasch von Hand keine Scheuer-
mittel oder harte Schwamme zu verwenden, da diese bei
standiger Verwendung trotzdem Kratzer in der Beschichtung
verursachen kdnnen.

Wir empfehlen lhnen, folgende Punkte zur Pflege zu beachten:

- Lassen Sie das Besteck nicht mit anhaftenden Speiseresten
liegen, sondern reinigen Sie es grundsatzlich gleich nach
dem Gebrauch. Falls Sie das Besteck nicht gleich reinigen
kdnnen, spiilen Sie es kurz mit warmem Wasser ab.

+Verwenden Sie zum Reinigen nur milde Spilmittel und polie-
ren Sie das Besteck anschliepend mit einem weichen Tuch.
So vermeiden Sie Flecken durch natiirliche Kalkablagerungen.

- Das Besteck kann auch in der Spiilmaschine gereinigt wer-
den. Nehmen Sie es nach dem Reinigen mdglichst bald aus
der Spiilmaschine heraus und trocknen Sie es ggf. gut ab.

- Winzige Rostpartikel von Topfen, Pfannen oder defekten
Geschirrkdrben setzen sich bevorzugt auf Metallteilen fest
und sind zundchst als Rostfleck sichtbar. Entfernen Sie diese
Flecken mit einem Metallpflegemittel, um einer weiteren
Ausbreitung vorzubeugen.
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Product information

High quality refinement - for an innovative PVD coating
(PVD = physical vapour deposition), kitchen products are
refined with steam in a vacuum, creating a razor-thin and
tough coating. The result: delicate cutlery, practical kitchen
tools such as bowls, grater and knives, or decorative napkin
rings have an elegant and colour-intensive look!

The products are 100 % food-safe and can be placed in the
dishwasher to be cleaned.

If washing them by hand, however, we recommend that you
do not use any abrasive cleaners or hard sponges, as these
can scratch the coating when used constantly.

Please follow the care instructions mentioned below:

- Never leave the cutlery with traces of food on it for any
length of time. Always wash the cutlery immediately after
use. If you cannot do this, give it a quick rinse with warm
water.

- Only use a mild washing-up liquid for cleaning, and then
polish the cutlery with a soft cloth; this prevents natural
stains from limescale.

« The cutlery can also be cleaned in a dishwasher. However,
remove it as soon as the dishwashing cycle is complete
and dry it thoroughly if necessary.

+ Minute rust particles from pots and pans or defective
cutlery baskets often accumulate on metal parts and
manifest themselves as rust stains. Remove these stains
with a metal care product to prevent them from spreading.



() Fiche produit

Une finition de haut niveau - avec le revétement innovant
PVD (PVD = physical vapour deposition), les articles de cuisine
bénéficient d'une finition sous vide en phase vapeur qui les
pourvoit d'un revétement ultramince et pourtant hautement
résistant. Résultat: les couverts fins, les ustensiles de cuisine
pratiques tels que les bols, les rapes et les couteaux, ou
encore les ronds de serviette décoratifs prennent un aspect
élégant aux couleurs intenses! Ces produits sont a 100 %
compatibles avec les applications alimentaires et peuvent
passer au lave-vaisselle sans aucune restriction.

Si vous les lavez a la main, veillez toutefois a ne pas utiliser
de détergent abrasif ni d'éponges dures: une utilisation
permanente risquerait malgré tout de rayer le revétement.

Nous vous recommandons de respecter les conseils
d'entretien suivants:

- Ne laissez pas trainer les couverts aprés utilisation, mais
nettoyez-les toujours des restes de nourriture dés que vous
avez fini de vous en servir. Si ce n'est pas possible, rincez-
les rapidement a I'eau chaude.

+N'utilisez que des liquides vaisselle non agressifs pour nettoyer
les couverts et polissez-les ensuite avec un chiffon doux. Vous
éviterez ainsi les taches dues aux dépdts calcaires naturels.

- Les couverts vont aussi au lave-vaisselle. Aprés le nettoyage,
ne tardez pas a les sortir du lave-vaisselle et séchez-les bien.

- Les minuscules particules de rouille qui se détachent des
casseroles, des poéles ou des paniers a vaisselle endomma-
gés ont tendance a se déposer sur les pieces métalligues ol
elles forment des taches de rouille. Enlevez-les avec un pro-
duit d'entretien pour métaux afin qu'elles ne s'étendent pas.



(es) Informace o vyrobku

ZuSlechténi na vysoké trovni - inovativnim povlakem PVD
(PVD = physical vapour deposition) se zuslechtuji kuchyriské
vyrobky parou ve vakuu tak, Ze vznika tenoucky, ale presto
tvrdy povlak. Vysledek: Jemné pribory, praktické kuchyrnské
pomlicky jako jsou misy, struhadla a noZe nebo dekorativni
krouzky na ubrousky obdrZi elegantni vzhled s intenzivni
barvou! Vyrobky jsou 100 % zdravotné nezdvadné a je mozné
je neomezené umyvat v mycce.

Pfi ruénim umyvani vSak doporucujeme nepouzivat Zzadné

abrazivni prostfedky ani tvrdé houbicky, protoze ty mohou

pfi stalém pouZivani presto zplisobit poskrabani povrchu.

Doporucujeme, abyste pri oSetiovani dodrZovali nasledujici

body:

- Pfibor nenechévejte leZet s pfilepenymi zbytky potravin,
ale zasadné jej umyjte ihned po pouziti. Pokud pribor
nemiiZete hned umyt, oplachnéte jej kratce teplou vodou.

- K Cisténi pouZivejte pouze Setrné prostfedky na myti nadobi
a po umyti piibor ihned vylestéte mékkym hadfikem.
Zabranite tak skvrnam, které se tvofi na zakladé
pfirozeného ukladani vapniku.

- Pfibor je vhodny i do mycky. Po umyti v my¢ce jej co nejdrive
vyjméte a popf. dobie osuste.

- Nepatrné Eastice rzi z hrncd, panvi nebo vadnych ko3l na
piibory se usazuji pfedevSim na kovovych ¢astech a jsou
ze zacatku patrné jen jako rezava skvrna. Odstrafite tyto
skvrny prostfedkem na oSetfovani kovl, abyste zabrénili
jejich dalSimu rozsiten.



Informacja o produkcie

Uszlachetnianie produktéw na wysokim poziomie - poprzez
uszlachetnianie w prézni pod parg przyboréw kuchennych
innowacyjng powtoka PVD (PVD = physical vapour deposition)
powstaje na tych przyborach niezwykle cienka, a mimo to
bardzo twarda powtoka. Wynik: delikatne sztucce, praktyczne
przybory kuchenne (takie jak misy, tarki i noze) lub dekora-
cyjne pierscienie na serwetki wyrdzniaja sie intensywnym

i eleganckim kolorem! Produkty sa w 100% bezpieczne dla
zywnosci i moga by¢ bez ograniczen myte w zmywarce do
naczyn.

Zalecamy jednak, aby podczas mycia recznego nie stosowac
$rodkéw do szorowania ani twardych gabek, poniewaz ich
czeste stosowanie moze spowodowac zarysowanie powtoki.

Nalezy przestrzega¢ nastepujacych punktéw dotyczacych
pielegnacji produktu:

- Nie pozostawiac sztuécéw zabrudzonych przywierajacymi
resztkami potraw. Nalezy je my¢ zaraz po uzyciu. Jesli nie
jest to mozliwe, nalezy chociaz krétko optukac sztuce ciepta
woda.

- Do mycia nalezy uzywac tylko tagodnego ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie od razu przetrze¢ sztuce miekka
$ciereczka. Dzieki temu uniknie sie plam z naturalnych
osadéw wapniowych.

- Sztuce moga by¢ myte takze w zmywarce do naczyn.
Po umyciu nalezy jak najszybciej wyciggna¢ sztuéce
ze zmywarki i w razie potrzeby doktadnie osuszyc.

- Miniaturowe czastki rdzy z garnkéw, patelni lub wadliwych
koszy na naczynia maja tendencje do przywierania do meta-
lowych czesci nozy i sa na poczatku widoczne jako plamki
rdzy. Nalezy usuwac owe plamki srodkiem do pielegnacji
metalu, aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu rdzy.



sk Informécia o vyrobku

Zuslachtenie na vysokej Grovni - pomocou inovativnej
povrchovej vrstvy PVD (PVD = physical vapour deposition) sa
kuchynské vyrobky zuslachtuji vo vakuu, pricom sa vytvorf
tenulinkd, ale napriek tomu tvrdd ochrannd vrstva.
Vysledok: Jemné pribory, praktické kuchynské pomdcky ako
misy, striihadla a noZe alebo dekorativne obruce na servitky
ziskaju elegantny a intenzivny farebny vzhlad!

Vyrobky su stopercentne potravinarsky neSkodné a mozu sa
bez obmedzenia umyvat v umyvacke riadu.

Pri ruénom umyvani vam neodpord¢ame pouZivanie

abrazivnych prostriedkov alebo tvrdych hubiek, pretoZe ich

pravidelné pouZivanie mdZze predsa len spdsobit Skrabance
na povrchovej vrstve.

Odport¢ame vam dodrZiavat nasledujtice pokyny na

oSetrovanie:

- Nenechavajte pribor odloZeny, ak sd na fiom zvysky jedla,
ale dokladne ho umyte hned'po pouZiti. Ak nemdZete pribor
umyt okamZite, kratko ho oplachnite teplou vodou.

- Na umyvanie pouZivajte iba jemné Cistiace prostriedky
a nasledne pribor vylestite inned makkou utierkou.
Zabranite tak Skvrnam, ktoré vznikajl prirodzenym
usadzovanim vodného kamefia.

« Pribor sa mdZe umyvat aj v umyvacke riadu. Po umyti pribor
vyberte ¢o najskor z umyvacky riadu a pripadne ho dobre
osuste.

- Drobné Ciastocky hrdze z hrncov, panvic alebo poSkodenych
koSov na riad sa uséadzajd predovSetkym na kovovych
Castiach a ndsledne vytvdraji vidite/né hrdzavé Skvrny.
Odstrarite tieto Skvrny pomocou prostriedku na oSetrovanie
kovov, aby ste zabrénili ich dalSiemu rozsireniu.



(hu) Termékismertetd

Nemesités magasfokon - a PVD bevonat (PVD = physical
vapour deposition) egy innovacids bevonasi eljaras, amely
soran konyhai eszkdzéket vakuum alatt, g6zzel nemesitenek,
és igy eqy hajszalvékony, de kemény bevonat keletkezik
rajtuk. Az eredmény: szép evGeszkozok, praktikus konyhai
segédeszkozok, mint talak, reszel6k és kések, vagy mutatds
szalvétagy(irlk elegéns, intenziv szindrnyalattal rendelkeznek!
A termékek 100 %-ban élelmiszeripari minGségek, és
korlatozas nélkill tisztithatok a mosogatégépben.

Ennek ellenére javasoljuk, hogy kézzel torténd mosogatdas
soran ne hasznéljon suroldszert vagy kemény szivacsot, mert
ezek az dllandd hasznalat soran megkarcolhatjék a bevonatot.

A tisztitdshoz vegye figyelembe a kovetkezd pontokat:

- Hasznélat utan ne hagyja az ev6eszkozt a rétapadt étel-
maradékokkal alIni, hanem lehetéleq azonnal tisztitsa meg.
Amennyiben nem tudja azonnal elmosogatni az evGeszkozt,
roviden oblitse meleg vizzel.

- A tisztitashoz csak kimél6 mosogatészert hasznéljon, majd
azonnal fényesitse ki az evéeszkézt eqy puha kendével. igy
elkerili a természetes vizkdképzddés éltal okozott foltokat.

- Az evGeszkozt mosogatdgépben is tisztithatok. Lehetéleg
a mosogatas utdn minél hamarabb vegye ki 6ket a mosoga-
togépbdl, és sziikséq esetén alaposan torolje szdrazra.

- Az edények, serpenyGk vagy sériilt csépogtetd kosarak apré
rozsdadarabkai elészeretettel tapadnak meq a fémtérgya-
kon, amik rozsdafoltként lesznek lathatdak. Ezeket, hogy
tovabbterjedésiiket megeldzze, tévolitsa el fémapoldval.



(> Uriin bilgisi

ileri seviyede milkemmellestirme - yenilik¢i PVD kaplamas|
(PVD = physical vapour deposition / fiziksel vakum dékme) ile
vakumlu ortamda basingla islenen mutfak Grinleri, ince ve
sert bir kaplamaya sahip olur. Sonug: Sik sofra takimlari, kase,
rende ve bicak gibi pratik mutfak yardimcilari veya dekoratif
pecete halkalari zarif ve yogun renkli gériiniime sahip olur!
Uriinler %100 gidaya uyumludur ve sorunsuz olarak bulasik
makinesinde yikanabilirler.

Elle yikamalarda asindirici deterjan veya sert siinger
kullanmamanizi tavsiye ederiz; ¢linkii diizenli kullanim
sonucunda bile kaplamada cizikler olusabilir.

Bakimla ilgili asagidaki hususlara dikkat etmenizi dneririz:

- Catal bicak takimi Gizerine yapismig gida artiklariyla
birakmayin, kullanimin hemen ardindan iyice temizleyin.
Eger catal bicak takimini hemen yikamak icin firsatiniz
yoksa 1lik suyla biraz durulayin.

+ Temizleme icin sadece yumusak bulasik deterjani kullanin
ve ardindan catal bigak takimini yumusak bir bezle parlatin.
Bu sayede dogal kire¢ kalintilarinin olusturdugu lekeleri
onlemis olursunuz.

- Catal bicak takimi, bulasik makinesinde de yikanabilir.
Makinedeki yikanma isleminden sonra en kisa siirede
makineden cikarip gerekiyorsa iyice kurulayin.

- Tencere, tavalar veya hasarli bulasik sepetlerinden gelen
kiiclik pas parcaciklari, oncelikle catal bicak takiminin
metal kisminlarina tutunur ve pas lekesi olarak gorinir.
Bu lekeleri, daha fazla yayllmamalari icin bir metal bakim
deterjant ile temizleyin.



